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высшего образования 

«Тверской государственный технический университет» 
 

Направление подготовки бакалавров 19.03.04 Технология продукции и 
организация общественного питания  

Профиль – Технология и организация предприятий общественного питания 
Кафедра «Биотехнологии, химии и стандартизации» 
Дисциплина «Кухни народов мира» 
Семестр 4 
 

 
ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 1 

 
1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 

Особенности формирования культуры и традиций питания славянских 
народов. 
 

2. Задание для проверки уровня «УМЕТЬ» – 0 или 2 балла: 
Перечислите блюда, входящие в традиционный английский завтрак. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания славянских народов. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 2 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Блюда русской национальной кухни и технологические особенности их 
приготовления. 

 
2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 

Перечислите закуски мексиканской кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания народов горных областей Латинской Америки. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 3 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Болгарская национальная кухня. Ее характерные черты и особенности. 
Ассортимент и технология приготовления блюд. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основные блюда индийской кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Японии. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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Дисциплина «Кухни народов мира» 
Семестр 4 

 
 

ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 4 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Развитие кухонь народов Средней Азии, их характерные особенности с 
учетом культурных традиций. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: культура питания, этикет, кухня. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания скандинавских стран. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 5 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Немецкая национальная кухня. Становление, развитие и отличительные 
особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Франции. 

 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: застолье, кухня, церемониал. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 6 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Английская национальная кухня, ее развитие и значение древних 
традиций в приготовлении блюд. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите блюда из риса китайской кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Мексики. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 7 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Греческая кухня. Ее характерные черты и особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: кулинария, церемония, застолье. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания США. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 8 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Китайская национальная кухня. Ее характерные черты и особенности. 

 
2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 

Перечислите горячие блюда греческой кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания стран Индокитая. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 9 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Японская национальная кухня. Становление, развитие и отличительные 
особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите горячие блюда немецкой кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания народов Австралии и Новой Зеландии. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 10 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Индийская национальная кухня. Становление, развитие и отличительные 
особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите постные блюда русской кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Ближнего Востока. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 11 

 
1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 

Мексиканская национальная кухня. Становление, развитие и 
отличительные особенности. 

 
2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 

Перечислите первые блюда русской кухни. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания стран Средиземноморья. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 12 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Кухни народов Колумбии, Чили. Становление, развитие и отличительные 
особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: пища, напитки, церемония. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Индии. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 13 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Американская национальная кухня. Становление, развитие и 
отличительные особенности. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: церемония, блюдо, этикет. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Англии. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 14 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Климато-географические основы формирования традиций питания. 
 

2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Дать определения и привести примеры: церемониал, культура питания, 
кухня. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания народов Египта, Эфиопии, Алжира. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ № 15 
 

1. Задание для проверки уровня «ЗНАТЬ» –0 или 1, или 2 балла: 
Традиции питания в Древнем мире, средние века, современном мире. 

 
2. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 

Дать определения и привести примеры: кулинария, этикет, застолье. 
 

3. Задание для проверки уровня УМЕТЬ – 0 или 2 балла: 
Перечислите основополагающие принципы формирования культуры 
питания Германии и Австрии. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Критерии итоговой оценки за экзамен: 
«отлично» – при сумме баллов 5 или 6;  
«хорошо» – при сумме баллов 4; 
«удовлетворительно» – при сумме баллов 3; 
«неудовлетворительно» – при сумме баллов 0, 1 или 2. 

 
 
 

Составитель: доц. кафедры БХС     А.В. Гавриленко 
 
 
Заведующий кафедрой БХС      М.Г. Сульман 


