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КУРС 1     Учебный план бакалавриата 'z19.03.04WSE_26_00us.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026

з.е.

1044 1188 2232 62

972 1188 2160 60

53

146

1044 80 26 22 32 904 60 864 66 26 14 26 751 47 1908 146 52 36 58 1655 107 53
ТО: 30
Э: 6

1 Б1.О.01 За К 72 8 4 4 60 4 За К 72 6 2 4 62 4 За(2) К(2) 144 14 6 8 122 8 4 37 1

2 Б1.О.03 За К 72 8 8 60 4 За К 72 8 8 60 4 За(2) К(2) 144 16 16 120 8 4 42 12

3 Б1.О.06 Эк К 144 8 4 4 127 9 За К 108 8 4 4 96 4 Эк За К(2) 252 16 8 8 223 13 7 29 12

4 Б1.О.07 Эк К 144 10 4 4 2 125 9 Эк К 108 10 4 4 2 89 9 Эк(2) К(2) 252 20 8 8 4 214 18 7 6 12

5 Б1.О.08 За К 72 6 2 4 62 4 Эк КР 108 6 2 4 93 9 Эк За КР К 180 12 4 8 155 13 5 29 1

6 Б1.О.09 Эк КР К 180 12 4 8 159 9 Эк КР К 180 12 4 8 159 9 5 30 1

7 Б1.О.10 Эк К 216 14 6 6 2 193 9 Эк К 216 14 6 6 2 193 9 6 30 1

8 Б1.О.22 За К 72 6 2 4 62 4 За К 72 6 2 4 62 4 2 37 1

9 Б1.В.05 За К 72 6 2 4 62 4 За К 72 6 2 4 62 4 2 35 1

10 Б1.В.08 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 30 1

11 Б1.В.09 Эк К 216 14 8 6 193 9 Эк К 216 14 8 6 193 9 6 30 1

12 ФТД.01 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 54 1

13 ФТД.02 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 54 1

(План) 324 180 180 144 324 180 180 144 9 6

Б2.О.01(У) ЗаО 324 180 180 144 ЗаО 324 180 180 144 9 6 30 1

(План)
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Эк(4) За(6) КР К(8) Эк(3) За(5) ЗаО КР К(7) Эк(7) За(11) ЗаО КР(2) К(15)

ПрЛаб
Контроль Кон

такт.
ЛекВсего

Учебная практика, ознакомительная

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

История России

Физика

Иностранный язык

Математика

Компьютерная графика и проектирование
технологических схем

Информатика

Химия

Основы российской государственности

Культурология

История науки и техники

Основы органической химии и биохимии

Информационные ресурсы зональной
научной библиотеки ТвГТУ

Создание и формирование электронного
портфолио обучающегося

Академических часов

Летняя сессияУстановочная сессия Зимняя сессия

Академических часов Академических часов

Итого за курс

Академических часов

КурсыКаф.
Недель

42

СР
Контр
оль

ВсегоПрЛек
Дней Кон

такт.
Лаб

Контроль
Всего

39

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабПр СР
Контр
оль

Пр СР
Контр
оль

Контр
оль

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабСР



КУРС 2     Учебный план бакалавриата 'z19.03.04WSE_26_00us.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026

з.е.

900 1260 2160 60

900 1260 2160 60

51

130

900 62 24 16 22 794 44 936 68 34 12 22 816 52 1836 130 58 28 44 1610 96 51
ТО: 30
Э: 6

1 Б1.О.02 Эк К 108 8 2 6 91 9 Эк К 108 8 2 6 91 9 3 37 2

2 Б1.О.03 Эк К 144 8 8 127 9 Эк К 144 8 8 127 9 4 42 12

3 Б1.О.06 Эк К 144 12 6 6 123 9 Эк К 144 12 6 6 123 9 4 29 12

4 Б1.О.07 За К 144 10 4 4 2 130 4 За К 144 10 4 4 2 130 4 4 6 12

5 Б1.О.15 Эк К 144 10 4 6 125 9 Эк К 144 10 4 6 125 9 4 30 2

6 Б1.В.03 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 35 2

7 Б1.В.04 За К 72 6 2 4 62 4 За К 72 6 2 4 62 4 2 37 2

8 Б1.В.06 За КР 108 8 4 4 96 4 За КР 108 8 4 4 96 4 3 15 2

9 Б1.В.07 За К 72 6 4 2 62 4 За К 72 6 4 2 62 4 2 12 2

10 Б1.В.10 Эк К 216 14 6 6 2 193 9 Эк К 216 14 6 6 2 193 9 6 30 2

11 Б1.В.18 За К 72 6 4 2 62 4 За К 72 6 4 2 62 4 2 30 2

12 Б1.В.20 Эк К 180 12 6 6 159 9 Эк К 180 12 6 6 159 9 5 30 2

13 Б1.В.22 Эк К 180 12 6 6 159 9 Эк К 180 12 6 6 159 9 5 30 2

14 Б1.В.ДВ.01.01 Эк К 144 10 6 4 125 9 Эк К 144 10 6 4 125 9 4 30 2

15 Б1.В.ДВ.01.02 Эк К 144 10 6 4 125 9 Эк К 144 10 6 4 125 9 4 30 2

(План) 324 60 60 264 324 60 60 264 9 6

Б2.О.02(П) ЗаО 324 60 60 264 ЗаО 324 60 60 264 9 6 30 23

(План)
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Эк(4) За(2) К(6) Эк(4) За(4) ЗаО КР К(7) Эк(8) За(6) ЗаО КР К(13)

ПрЛаб
Контроль Кон

такт.
ЛекВсего

ПРАКТИКИ

Производственная практика,
технологическая

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Философия

Иностранный язык

Математика

Физика

Процессы и аппараты пищевых
производств

Правоведение

Психология

Материаловедение

Электротехника и электроника

Основы физической и коллоидной химии

История организации общественного
питания

Микробиология продуктов питания

Пищевая химия

Кухни народов мира

Национальные кухни народов России

Академических часов

Летняя сессияУстановочная сессия Зимняя сессия

Академических часов Академических часов

Итого за курс

Академических часов

КурсыКаф.
Недель

42

СР
Контр
оль

ВсегоПрЛек
Дней Кон

такт.
Лаб

Контроль
Всего

39

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабПр СР
Контр
оль

Пр СР
Контр
оль

Контр
оль

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабСР



КУРС 3     Учебный план бакалавриата 'z19.03.04WSE_26_00us.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026

з.е.

866 1294 2160 60

866 1294 2160 60

51

134

866 68 32 16 20 755 43 970 66 34 4 28 857 47 1836 134 66 20 48 1612 90 51
ТО: 30
Э: 6

1 Б1.О.04 ЗаО К 108 12 6 4 2 92 4 ЗаО К 108 12 6 4 2 92 4 3 9 3

2 Б1.О.05 2 2 2 За К 70 4 4 62 4 За К 72 6 6 62 4 2 21 3

3 Б1.О.11 Эк КР К 180 12 6 6 159 9 Эк КР К 180 12 6 6 159 9 5 30 3

4 Б1.О.12 Эк КР 216 14 8 6 193 9 Эк КР 216 14 8 6 193 9 6 30 3

5 Б1.О.16 Эк К 144 10 4 6 130 4 Эк К 144 10 4 6 130 4 4 30 3

6 Б1.О.17 За К 144 10 4 6 130 4 Эк К 144 8 4 4 127 9 Эк За К(2) 288 18 8 10 257 13 8 30 3

7 Б1.О.19 Эк К 144 10 4 6 125 9 Эк К 144 10 4 6 125 9 4 30 3

8 Б1.В.01 За К 72 6 4 2 62 4 За К 72 6 4 2 62 4 2 43 3

9 Б1.В.02 Эк К 108 8 4 4 91 9 Эк К 108 8 4 4 91 9 3 35 3

10 Б1.В.11 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 30 3

11 Б1.В.15 За К 72 6 2 4 62 4 За К 72 6 2 4 62 4 2 30 3

12 Б1.В.16 За КР 72 6 2 4 62 4 За КР 72 6 2 4 62 4 2 30 3

13 Б1.В.19 За К 72 6 2 4 62 4 За К 72 6 2 4 62 4 2 40 3

14 Б1.В.24 Эк К 180 12 6 6 159 9 Эк К 180 12 6 6 159 9 5 30 3

(План) 324 60 60 264 324 60 60 264 9 6

Б2.О.02(П) ЗаО 324 60 60 264 ЗаО 324 60 60 264 9 6 30 23

(План)
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Эк(3) За(3) ЗаО КР(2) К(6) Эк(4) За(4) ЗаО КР К(7) Эк(7) За(7) ЗаО(2) КР(3) К(13)

ПрЛаб
Контроль Кон

такт.
ЛекВсего

ПРАКТИКИ

Производственная практика,
технологическая

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Безопасность жизнедеятельности

Физическая культура и спорт

Товароведение продовольственных
товаров

Технология продукции общественного
питания

Экспертиза продовольственных товаров

Методы контроля качества пищевой
продукции

Стандартизация и подтверждение
соответствия пищевой продукции

Речевая и деловая коммуникации

Социология

Валеология и здоровое питания

Метрология

Гигиена пищи

Рекламная деятельность в сфере
общественного питания

Технология переработки растительного
сырья

Академических часов

Летняя сессияУстановочная сессия Зимняя сессия

Академических часов Академических часов

Итого за курс

Академических часов

КурсыКаф.
Недель

42

СР
Контр
оль

ВсегоПрЛек
Дней Кон

такт.
Лаб

Контроль
Всего

49

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабПр СР
Контр
оль

Пр СР
Контр
оль

Контр
оль

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабСР



КУРС 4     Учебный план бакалавриата 'z19.03.04WSE_26_00us.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026

з.е.

864 1296 2160 60

864 1296 2160 60

50.4

106

864 60 30 6 24 765 39 648 46 20 6 20 582 20 1512 106 50 12 44 1347 59 42
ТО: 28
Э: 2

1 Б1.О.13 Эк КР 180 12 6 6 159 9 Эк КР 180 12 6 6 159 9 5 30 4

2 Б1.О.14 ЗаО КП 144 10 4 6 130 4 ЗаО КП 144 10 4 6 130 4 4 30 4

3 Б1.О.18 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 30 4

4 Б1.О.20 ЗаО К 144 10 4 6 130 4 ЗаО К 144 10 4 6 130 4 4 30 4

5 Б1.О.21 ЗаО К 144 10 4 6 130 4 ЗаО К 144 10 4 6 130 4 4 30 4

6 Б1.В.12 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 38 4

7 Б1.В.13 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 32 4

8 Б1.В.14 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 32 4

9 Б1.В.17 За К 108 8 4 4 96 4 За К 108 8 4 4 96 4 3 30 4

10 Б1.В.21 Эк КР 180 12 6 6 159 9 Эк КР 180 12 6 6 159 9 5 30 4

11 Б1.В.23 Эк К 180 12 6 6 159 9 Эк К 180 12 6 6 159 9 5 30 4

(План) 324 60 60 264 324 60 60 264 9 6

Б2.О.03(Пд) ЗаО 324 60 60 264 ЗаО 324 60 60 264 9 6 30 4

(План) 324 14 14 310 324 14 14 310 9 6

Б3.01 Оц 324 14 14 310 Оц 324 14 14 310 9 6 30 4
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Эк(3) За(3) КР(2) К(4) За(2) ЗаО(4) КП К(4) Оц Эк(3) За(5) ЗаО(4) КП КР(2) К(8) Оц

ПрЛаб
Контроль Кон

такт.
ЛекВсего

ПРАКТИКИ

Преддипломная практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Маркетинг и логистика на предприятиях
общественного питания

Менеджмент в ресторанном бизнесе

Управление качеством предприятий
общественного питания

Основы безопасности пищевой продукции

Современные технологии пищевых
производств

Системы автоматизации пищевых
производств

Сертификация продукции и услуг
общественного питания

Экономика и управление предприятиями
общественного питания

Организация производства и обслуживания
на предприятиях общественного питания

Проектирование и оборудование
предприятий общественного питания

Системы качества и безопасность
продуктов питания

Академических часов

Летняя сессияУстановочная сессия Зимняя сессия

Академических часов Академических часов

Итого за курс

Академических часов

КурсыКаф.
Недель

42

СР
Контр
оль

ВсегоПрЛек
Дней Кон

такт.
Лаб

Контроль
Всего

49

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабПр СР
Контр
оль

Пр СР
Контр
оль

Контр
оль

КонтрольДней
Всего

Кон
такт.

Лек ЛабСР
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Не менее Итого Факт Переат.

Итого (с факультативами) 194 242 242 62 60 60 60

Итого по ОП (без факультативов) 192 240 240 60 60 60 60

Б1 Дисциплины (модули) 57% 43% 4.7% 162 195 195 51 51 51 42

Б1.О Обязательная часть 111 111 40 19 32 20

Б1.В
Часть, формируемая участниками
образовательных отношений

84 84 11 32 19 22

Б2 Практика 100% 0% 0% 21 36 36 9 9 9 9

Б2.О Обязательная часть 36 36 9 9 9 9

Б2.В
Часть, формируемая участниками
образовательных отношений

Б3 Государственная итоговая аттестация 9 9 9 9

ФТД Факультативы 2 2 2 2

2

15

9

1

13

8

6

1

1

326

7

190

60

130

138

146

130

180

8

  КУРСОВОЙ ПРОЕКТ (КП)

  КУРСОВАЯ РАБОТА (КР)

  КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА (К)

  ОЦЕНКА (Оц)

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей)
(%)

7.24%

  ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО)

  ЭКЗАМЕН (Эк)

  ЗАЧЕТ (За)

обязательная 129

Блок Б2

Блок Б1 508

360

Блок Б3 14

Блок ФТД 8

Итого по всем блокам 890

Обязательные формы промежуточной
аттестации

Процент ... занятий от аудиторных (%)  лекционных 44.49%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 61.2%

13

3

7

7

2

2

5

4

1

8

1

3

Контактная работа (акад.час/год)

Суммарная контактная работа (акад. час)

60 60

14

106

106

134

134

180194

Курс 3 Курс 4

Итого

Баз.% Вар.%
ДВ(от
Вар.)%

з.е. Курс 1 Курс 2

5153 50.451Учебная нагрузка (акад.час/нед) 51.4ОП, факультативы


